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Dati Fipe-Federalberghi-Confcommercio

Capodanno, sempre piul
1 lucani al ristorante

Nel Potentino 1l
costo medio e stato
contenuto con un
prezzo medio di 65
euro (con proposte
da 50 euro a un
massimo di 90)

POTENZA- 1 dati Fipe-
Federalberghi-Confcom-
mercio Potenza sulla
notte di Capodannoal ri-
storante in provinciadi
Potenza confermanole
previsioni della vigilia:
sempre

pit lucani

hannode-

ciso di ce-

lebrare

I'ultimo

dell’anno

e il primo

giornodel

2019 fuo-

ri casa. I

dati che

abbiamo

raccolto —

commen-

ta Michele

Tropiano

anome di

Fipe-Fe-

deralberghi - mettonole
nostre attivita al centro
della festa pit1 lunga del-
l'anno e della voglia di
convivialita dei lucani.
I'pubblici esercizi resta-
no un modello di ospi-
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talita verso cui italiani
e stranieri manifestano
sempre grande apprez-

zamento”.

La Fipe vede una vit-
toria dello spumante
controlochampagne: le
bollicine italiane avran-
nol'esclusivanel 66,7%
deilocalienel 28,1%in
condivisione con lo
champagne. Solo nel
5,3% degli esercizi le bol-
licine francesi saranno
da sole sui tavoli dei ri-
storanti. Nell'insieme,
per brindare al nuovo
anno, sono state stappa-
te 1,8 milioni di bottiglie
tra spumante e champa-
gne. I ristoranti apertiin
totale 93.000 (il '78,4% del
totale), mentre la spesa
complessiva stimata per
ifesteggiamenti del 31 di-
cembre & di 507 milioni di
euro, con un conto in me-
dia di 80 euro a testa per
il cenone e di un massimo
di 94 euro per cenone piu
veglione. Da noi in provin-
cia di Potenza il costo me-
dio e stato decisamente
pitu contenuto: prezzo me-
diodi 65 euro (con propo-
ste che variano da un mi-
nimo di 50 euro ad un
massimo di 90 euro). Per
iristoratori di Federalber-
ghi una scelta persegui-
ta gia da tempo per favo-
rire i consumi di ristora-
zione fuori casa in una fa-
se segnata da una contra-

zione dei consumi a tavo-
la. Federalberghi in pro-
posito evidenzia che nel
Potentino il mese di dicem-
bre rappresenta solo il
4,5% del movimento clien-
ti complessivo dell’anno
con circa 35 mila presen-
ze e 15 mila arrivi, con
punte al di sopra della me-
dia nel Vulture-Alto Bra-
dano (7%) e Val d’Agri
(5,5%). Numeri che si
prevedono stabili anche
per questo fine anno.

Tra i nostri ristoratori
si registra una nuova
sensibilita ai temi dello
spreco alimentare: nono-
stanteil 63,5% deiristo-
ratori, quasi sette ristora-
torisudieci dichiaranodi
essere attrezzati per dare
ai clienti la possibilita di
portare a casa quanto non
consumarto al tavolo.

”Questi dati conferma-
no che i ristoranti sono
protagonisti nella lotta
contro lo spreco alimen-
tare - commenta Tropia-
no -erestanoun punto
diriferimento per la con-
vivialita familiare, sia
che si tratti di piccole fa-
miglie che di famiglie nu-
merose. Nel primo caso la
scelta del ristorante &
dettata soprattutto dalla
voglia di stare in un am-
biente dove c’e gente, nel
secondo dal desiderio di ri-
lassarsi non dovendo pen-
sare né alla spesa né alla
cucina’.
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